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PRESENTATION DE SECALI 

 

Créé en 1999 par Sylvie GUILLOU, docteur en 
chimie fine, le cabinet SECALI accompagne les 
collectivités territoriales et les entreprises 
agroalimentaires dans la rédaction et la mise en 
place du Plan de Maîtrise Sanitaire et des 
agréments communautaires. 

 
Centre de Formation, SECALI organise des 
formations pour leur personnel sur les thèmes 
de la Sécurité Alimentaire et de la Méthode 
HACCP, ŘŜǎ .ƻƴƴŜǎ tǊŀǘƛǉǳŜǎ ŘΩIȅƎƛŝƴŜ 
!ƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ Ƴŀƛǎ ŀǳǎǎƛ ŘŜ [Ω9ǉǳƛƭƛōǊŜ ŘŜǎ wŜǇŀǎ 
servis en Restauration Collective pour les agents 
territoriaux (crèches, écoles, collèges).  

 
Parallèlement à cette activité, Sylvie Guillou a 
développé une offre spécifique de formations 
pour leǎ ŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘǎ ŘΩ!ŎŎǳŜƛƭ ŘŜ WŜǳƴŜǎ 
Enfants et tissé des liens privilégiés avec de 
nombreux responsables. 

Sensible aux difficultés rencontrées au quotidien 
par ces professionnels pour garantir le bien-être 
des enfants et des adultes, tout en assurant la 

viabilité économique ŘŜ ƭΩŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘ, des 
formations inter ou intra sont proposées. Leur 
objectif est ŘΩapporter les réponses pertinentes 
pour la rédaction du Plan de Maitrise Sanitaire, 
du Plan Alimentaire, pour la mise en place des 
ǇǊƻŎŞŘǳǊŜǎ ŘΩHygiène mais aussi la réalisation 
de produits de nettoyage écologiques. 

 

SECALI peut également vous aider à rédiger le 
PMS, cette co-construction peut être réalisée 
sur site ou à distance via skype. 

 

La journée intitulée Devenir une crèche 
écologique pas à pas permet aux équipes de 
réfléchir ensemble sur les pistes à travailler pour 
établir la démarche écologique de 
ƭΩŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘ. Ainsi ƭΩimpact écologique est 
réduit tout en réalisant des économies de 
fonctionnement et en  assurant une meilleure 
ǉǳŀƭƛǘŞ ŘŜ ƭΩaccueil des familles et des salariés. 
SECALI est partenaire du Réseau CERISE, et dans 
ce cadre peut vous accompagner dans la mise 
en place de la charte Eco-Crèche.

Quelques Références 

¶ ACEPP (Bretagne) 

¶ Association Familles Rurales (Finistère - 
Gard ς Loire- Normandie) 

¶ Association Don Bosco ς Landerneau 

¶ Pavillon de la Mutualité - Bordeaux 

¶ AgDS - LYON  

¶ Ecole Diwan - Brest - Landerneau 

¶ SLEA - Lyon  

¶ Maison ŘŜ ƭΩEnfance - Lannilis  

¶ Ville de Colombelles 

¶ Caisse Allocations familiales de Caen  

¶ Ville d'Echirolles  

¶ Ville de Colombes 

¶ !ǎǎƻŎƛŀǘƛƻƴ ƭΩEnvol ς [Ω¦ƴƛƻƴ όомύ  

¶ Association ô comme 3 Mômes ς 
Toulouse (31) 

¶ Conseil Départemental du Finistère, du 
Val de Marne, de la LoireΣ ŘŜ ƭΩLǎŝǊŜ, de la 
/ƾǘŜ ŘΩhǊ 



 

 

REMISE A NIVEAU « BONNES PRATIQUES D’HYGIENE ALIMENTAIRE » 
 

Objectifs pédagogique 

ÄRappeler les risques alimentaires 

Ä Appliquer les .ƻƴƴŜǎ tǊŀǘƛǉǳŜǎ ŘΩIȅƎƛŝƴŜ !ƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ 

Ä Mettre en place et appliquer le plan de nettoyage 

Public : Professionnels de la petite enfance ς Groupe de 12 personnes maximum 

Pré-Requis : Avoir suivi la formation Sécurité Sanitaire des Aliments de 3 jours dans le passé 

Durée : 1 jour (7 heures) 

Contenu 
Les risques alimentaires, rappels  

Les Bonnes Pratiques en cuisine de crèche  

¶ [ΩƘȅƎƛŝƴŜ ŘŜǎ ƳŀƴƛǇǳƭŀǘŜǳǊǎ  

¶ La réception des matières premières  

¶ [ΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ Řǳ ǘǊŀǾŀƛƭ  

¶ Les préparations froides  

¶ La chaîne du froid et du chaud  

¶ Le service en différé pour les bébés  

¶ La gestion des stocks  

¶ Les déchets (préparation, service)  

¶ Le plat témoin  

¶ La Traçabilité  
 

Le plan de nettoyage et de désinfection  

¶ Les produits  

¶ Le matériel  

¶ [Ŝǎ ǊŝƎƭŜǎ ŘΩŜŦŦƛŎŀŎƛǘŞ Ŝǘ ŘŜ ǎŞŎǳǊƛǘŞ  

¶ Le suivi 
 

 



 

 

 
SECURITE SANITAIRE DES ALIMENTS (basée sur la méthode HACCP) 

 
Objectifs pédagogiques  
Ä !ǇǇƭƛǉǳŜǊ ƭŜǎ ōƻƴƴŜǎ ǇǊŀǘƛǉǳŜǎ ŘΩƘȅƎƛŝƴŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ 
Ä Maîtriser les risques chimiques 
Ä Maîtriser le plan de nettoyage 

Durée : 2 jours (14 heures) 

Public : Cuisinier (ière), toute personne manipulant des denrées alimentaires - Groupe de 12 personnes 
maximum 

Contenu 

Quizz 

Les risques alimentaires, rappels 

Les Bonnes Pratiques   

· [ΩƘȅƎƛŝƴŜ ŘŜǎ ƳŀƴƛǇǳƭŀǘŜǳǊǎ 
· La réception des matières premières 
· Les préparations froides 
· La chaîne du froid et du chaud 
· Le refroidissement 
· La gestion des stocks 
· Les déchets (préparation, service) 
· Les opérations spécifiques (déboîtage, 

décongélation, épluchage des 

légumes...) 
· La gestion des températures 
· Le plat témoin 
· La Traçabilité  

Les Bonnes Pratiques en biberonnerie  

[Ŝǎ ǊƛǎǉǳŜǎ ŎƘƛƳƛǉǳŜǎ ƭƛŞǎ Ł ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ 

Le plan de nettoyage et de désinfection 
· Les produits 
· [Ŝǎ ǊŝƎƭŜǎ ŘΩŜŦŦƛŎŀŎƛǘŞ Ŝǘ ŘŜ ǎŞŎǳǊƛǘŞ 
· [ΩŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘ Ŝǘ ƭŜ ǎǳƛǾƛ ŘŜǎ 

procédures 

 

L’HYGIENE EN CRECHE 
Objectifs pédagogiques  
Ä wŜǎǇŜŎǘŜǊ ƭŜǎ ǊŝƎƭŜǎ ŘΩhygiène 
Ä Mettre en place et appliquer les protocoles Hygiène 

Durée : 1 jour (7 heures) 

Public : ŀƎŜƴǘ ŘΩŜƴǘǊŜǘƛŜƴΣ ŀǳȄƛƭƛŀƛǊŜ ŘŜ ǇǳŞǊƛŎǳƭǘǳǊŜΣ éducatrice jeunes enfants, puéricultrice, 
responsable technique - Groupe de 12 personnes maximum 

Contenu 

L’hygiène du personnel 

¶ La tenue 

¶ [ΩƘȅƎƛŝƴŜ ŘŜǎ Ƴŀƛƴǎ 

¶ Les comportements auprès des enfants 

L’entretien des locaux, du linge et des jouets 

¶ Les produits 

¶ Le matériel 

¶ Les techniques à utiliser 

¶ Le protocole de nettoyage, les enregistrements 

¶ [Ŝ ŎƻƴǘǊƾƭŜ ŘŜ ƭΩŜŦŦƛŎŀŎƛǘŞ 

¶ Les consignes de sécurité 

L’hygiène autour des repas 

¶ Les biberons 

¶ La préparation des repas (marche en avant, le 
ǊŜǎǇŜŎǘ  ŘŜ ƭŀ ŎƘŀƞƴŜ Řǳ ŦǊƻƛŘΧύ 

¶ Le temps du repas... des moyens et des grands 

L’hygiène autour du change 
¶ Comportements  
¶ tǊŞŎŀǳǘƛƻƴǎ Ł ǇǊŜƴŘǊŜ Ŝƴ Ŏŀǎ ŘΩŞǇƛŘŞƳƛŜǎ  

Bébé et compagnie 

¶ Accueil des parents et de la fratrie 
¶ Sucettes et doudous 
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Devenir une crèche écologique pas à pas 
 
Objectifs pédagogiques  
ÄMettre en place une politique écologique 
Ä Assurer le bien être des enfants à court et long terme mais aussi des adultes y travaillant 
Ä LƛƳƛǘŜǊ ƭΩƛƳǇŀŎǘ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŞ ǎǳǊ ƭΩŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘ 

Durée : 1 jour (7 heures) 

Public : professionnels travaillant dans le domaine de la petite enfance - Groupe de 12 personnes 

maximum 

Contenu 

Origine, concept du Développement Durable 

Les enjeux en crèche 

Les atouts de la démarche écologique 

Les axes de travail à explorer 

¶ [ΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ όƭŜ ōƛƻΣ ƭŜǎ ŎƛǊŎǳƛǘǎ ŎƻǳǊǘǎύ 

¶ Les produits ŘΩŜƴǘǊŜǘƛŜƴ όƭŜǎ ŞŎƻƭŀōŜƭǎΣ ƭŜs certifications, faire ses produits « maison ») 

¶ Les couches (les lavables, les recycables) 

¶ Les jouets 

¶ Le tri sélectif et le recyclage 

¶ Les fournitures et consommables 

¶ [ΩIŀōƛǘŀǘ et ƭΩŞƴŜǊƎƛŜ 

¶ Les activités pédagogiques 

Les tableaux de bord 

Mettre en place le suivi des actions entreprises  



 

 

LE NETTOYAGE ECOLOGIQUE EN CRECHE 

Objectifs pédagogiques 
Ä LƛƳƛǘŜǊ ƭŀ Ǉƻƭƭǳǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŀƛǊ ƛƴǘŞǊƛŜǳǊ 
Ä Connaitre les produits de base 
Ä Réaliser des produits ŘΩŜƴǘǊŜǘƛŜƴ écologiques 
Ä Mettre en place le plan de nettoyage 

Durée : 1 jour (7 heures) 

Public : professionnels travaillant dans le domaine de la petite enfance- Groupe de 10 personnes 
maximum 

Contenu 

La pollution de l’air intérieur 

¶ La réglementation 

¶ Les polluants les plus courants 

L’entretien des locaux 

¶ Pourquoi nettoyer autrement? 

¶ La réglementation des produits destinés à nettoyer des surfaces en contact avec les aliments 

¶ Présentation des principaux produits utilisables et leurs associations possibles

V Le bicarbonate 
V Le savon de Marseille 
V Le vinaigre blanc 
V Acide citrique 
V Savon en paillettes 

¶ [Ŝǎ ǊŞǎǳƭǘŀǘǎ ƻōǘŜƴǳǎ όŀƴŀƭȅǎŜǎ ōŀŎǘŞǊƛƻΣ ǊŞǎǳƭǘŀǘǎ ŘΩŞǘǳŘŜǎύ 

¶ Les écolabels  et le nettoyage écologique 

¶ Le matériel nécessaire à la réalisation de produits « maison » simples et efficaces  

¶ Réalisation de quelques préparations (nettoyant multi usages, liniment, lessive liquide) 

¶ [ΩŜƴǘǊŜǘƛŜƴ des surfaces, le plan de nettoyage de la crèche 
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EDUCATION ALIMENTAIRE - NUTRITION CHEZ LES 0-3 ANS 

Objectifs pédagogiques 

Ä Réactualiser les connaissances sur la nutrition 

Ä tŀǊǘƛŎƛǇŜǊ Ł ƭΩŞŘǳŎŀǘƛon alimentaire des enfants et de leur famille 

Ä Elaborer des menus conformes au GEMRCN 

Ä Prévenir et prendre en charge les allergies alimentaires chez le jeune enfant 

Durée : 3 jours (21 heures)  

Public : Cuisinier (ère), éducateur (trice) jeunes enfants, puériculteur (trice) auxiliaire de puériculture - 
Groupe de 12 personnes maximum 

Contenu 

Quizz pour faire le point sur ses connaissances 

Le lien Alimentation - Santé  

-  [ΩŞǾƻƭǳǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘƛƻƴ 

-  Les pathologies multifactorielles dont la nutrition est un déterminant essentiel 

L’alimentation de l’enfant 

 - [Ŝǎ ōŜǎƻƛƴǎ ǇƘȅǎƛƻƭƻƎƛǉǳŜǎ Řǳ ƴƻǳǊǊƛǎǎƻƴΣ ŘŜ ƭΩŜƴŦŀƴǘ  

 - [Ŝǎ ǇǊƻǘŞƛƴŜǎΣ ƭƛǇƛŘŜǎΣ ƎƭǳŎƛŘŜǎΣ ǾƛǘŀƳƛƴŜǎΧ 

Le GEMRCN (Groupe d'Étude des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition) 

- Réglementation 

- Définition, intérêt et objectifs 

- hǳǘƛƭ ŘΩŀƳŞƭƛƻǊŀǘƛƻƴ ŀǳ ǉǳƻǘƛŘƛŜƴ  

- Les fréquences et les grammages recommandés pour nourrissons et jeunes enfants en crèche,  
Halte garderie ou structure de soins  

L’éducation alimentaire, pour atteindre un meilleur équilibre nutritionnel 

- [Ŝǎ т ƎǊƻǳǇŜǎ ŘΩŀƭƛƳŜƴǘǎΣ ƭŜǳǊ ŘƛǾŜǊǎƛǘŞ όŘŞǾŜƭƻǇǇŜƳŜƴǘ ŘŜ ŎƘŀǉǳŜ ƎǊƻǳǇŜ Ŝƴ ƳŜǘǘŀƴǘ Ŝƴ ŀǾŀƴǘ ƭŀ 
variété des aliments) 

- La qualité des denrées alimentaires 

- Les différentes composantes du goût (les 5 sens) 

- Les actions à meneǊ ǇƻǳǊ ŘŞǾŜƭƻǇǇŜǊ ƭŜ ƎƻǶǘ ŎƘŜȊ ƭŜǎ ǘƻǳǘǎ ǇŜǘƛǘǎ όǇƻǘŀƎŜǊΣ ƛƳŀƎƛŜǊǎΣ ŎƻƳǇǘƛƴŜǎΧύ 

La Technique des plans alimentaires pour respecter les fréquences recommandées 

La Réalisation de grilles de menus à partir du plan alimentaire 

Les allergies alimentaires 

- Les principales allergies alimentaires : les aliments en cause, les 14 allergènes majeurs 

- La diversification, comment prévenir les allergies 

- [Ŝ tǊƻƧŜǘ ŘΩ!ŎŎǳŜƛƭ LƴŘƛǾƛŘǳŀƭƛǎŞ όǉǳƛΣ ǉǳŀƴŘΣ ŎƻƳƳŜƴǘΣ ǇƻǳǊǉǳƻƛύ 

- La réalisation des repas ou la prise en charge du panier repas 



 

 Pédagogie et Documents fournis 

La présentation des interventions est réalisée par vidéoprojecteur. 

tŞŘŀƎƻƎƛŜ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǘƛǾŜΣ ŀƭǘŜǊƴŀƴǘ ŀǇǇƻǊǘǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴ Ŝǘ Ŏŀǎ ŎƻƴŎǊŜǘǎ. 

[ŀ ŎƻǇƛŜ ŘŜ ƭΩƛƴǘŜǊǾŜƴǘƛƻƴ et des fichiers électroniques sur clé USB apportée par les stagiaires sont 
remis. 

Plaquettes et affichettes ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴ 

 

Suivi et évaluation 

! ƭΩƛǎǎǳŜ ŘŜ ŎƘŀǉǳŜ ŦƻǊƳŀǘƛƻƴΣ ǳƴŜ ŀǘǘŜǎǘŀǘƛƻƴ ŘŜ ŦƻǊƳŀǘƛƻƴ Ŝǎǘ ŘŞƭƛǾǊŞŜ ŀǳ ǎǘŀƎƛŀƛǊŜΣ ǳƴŜ ŎƻǇƛŜ ŘŜ ƭŀ 
ŦŜǳƛƭƭŜ ŘΩŞƳŀǊƎŜƳŜƴǘ Ŝǎǘ ŦƻǳǊƴƛŜ Ł ƭΩŜƳǇƭƻȅŜǳǊΦ 

Uƴ v/a ŘŜ ǾŞǊƛŦƛŎŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŀŎǉǳƛǎƛǘƛƻƴ ŘŜǎ ŎƻƴƴŀƛǎǎŀƴŎŜǎ Ŝǎǘ ǊŞŀƭƛǎŞ ŀƛƴǎƛ ǉǳΩǳƴŜ ŞǾŀƭǳŀǘƛƻƴ ǉǳŀƭƛǘŞ 

de fin de formation.   

Après 6 mois une évaluation à froid est adressée au stagiaire et un questionnaire intitulé "Mesurer le 
ōŞƴŞŦƛŎŜ ŘΩǳƴŜ ŀŎǘƛƻƴ ŘŜ ŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ǇƻǳǊ ƭΩŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘϦ Ŝǎǘ ŞƎŀƭŜƳŜƴǘ ǘǊŀƴǎƳƛǎ Ł ƭΩŜƳǇƭƻȅŜǳǊΦ 

TARIFS 

Formation 1 jour 165ϵ ƴŜǘǎ ŘŜ ǘŀȄŜ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ όƭŜ ǊŜǇŀǎ Ŝǎǘ Ł ƭŀ ŎƘŀǊƎŜ Řǳ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƴǘ) 

Formation 2 jours: 330ϵ ƴŜǘǎ ŘŜ ǘŀȄŜ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ (le repas est à la charge du participant) 

Formation 3 jours : 485ϵ ƴŜǘǎ ŘŜ ǘŀȄŜ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ όƭŜǎ ǊŜǇŀǎ ǎƻƴǘ Ł ƭŀ ŎƘŀǊƎŜ Řǳ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƴǘ) 
 

Conditions Générales de Vente 

[Ŝ ŎŜƴǘǊŜ ŘŜ ŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ǎŜ ǊŞǎŜǊǾŜ ƭŜ ŘǊƻƛǘ ŘΩŀƴƴǳƭŜǊ une session inter-crèches en cas 
dΩƛƴǎŎǊƛǇǘƛƻƴǎ ƛƴǎǳŦŦƛǎŀƴǘŜǎΦ 

Le  vŜǊǎŜƳŜƴǘ ŘΩǳƴ ŀŎƻƳǇǘŜ ŘŜ ол҈ est demandé à la signature de la convention de formation. 

Pour toute inscription annulée moins de 72 heures avant la date du stage réalisé en inter, la 
facturation est intégrale. 

Pour chaque inscription, une convention de formation professionnelle, établie selon les textes 
en vigueur, vous est adressée en 3 exemplaires dont un est à nous retourner signé. 

[ŀ ŦŀŎǘǳǊŜ Ŝǎǘ ŀŘǊŜǎǎŞŜ Ł ƭΩƛǎǎǳŜ Řǳ ǎǘŀƎŜ ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŞŜ ŘŜ ƭΩŀǘǘŜǎǘŀǘƛƻƴ ŘŜ formation et de la 
ŎƻǇƛŜ ŘŜ ƭŀ ŦŜǳƛƭƭŜ ŘΩŞƳŀǊƎŜƳŜƴǘΦ 

  

   



 

 

BULLETIN D’INSCRIPTION
 
Horaires : 9h00-12h00 / 13h00-17h00 
A retourner par courrier  ou par mail 
 

Crèche : ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ 

Rue : ΧΧΧΧΧΧΦΦΦΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ 

Code postal : ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦ 

Ville : ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΦΧΧ 

Courriel de ƭΩŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘΥ : ΧΧΧΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ

ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦ 

Nom des personnes inscrites : 

ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ 

ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ 

ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ 

 

LANDERNEAU 

Pépinière d’entreprises - 4 rue Ingénieur Jacques Frimot - 29800 Landerneau 

 
Nutrition chez les 0-3 ans 

Du 13 au 15 novembre 2019 Ä 

Sécurité Sanitaire des Aliments  

Du 28 au 29 mai 2019 Ä 

Les Bonnes Pratiques d’Hygiène Alimentaire  

Le 26 février 2019 Ä 

Devenir une Crèche Ecologique Pas à Pas  

Le 6 juin 2019 Ä 

Le Nettoyage Ecologique en Crèche 

Le  7 juin 2019 Ä 

 

LYON 

Centre d'Affaires Berthelot Entreprises - 320 avenue Berthelot - 69008 Lyon

Sécurité Sanitaire des Aliments  

Les 5 et 6 mars 2019 Ä 

L’Hygiène en Crèche 

Le 7 mars 2019 Ä 

Devenir une crèche écologique pas à pas  

Le 11 juin 2019 Ä 

Les bonnes pratiques d’hygiène alimentaire  

Le 15 octobre 2019 Ä 

Le Nettoyage Ecologique en Crèche 

Le  12 juin 2019 Ä 

   

La Nutrition chez les 0-3 ans Ä 

Du 16 au 18 octobre 2019 Ä 

 
PARIS 

SOFRADOM - 21 rue de Fécamp - 75012 PARIS

La Nutrition chez les 0-3 ans 

Du  5 au 7  novembre 2019 Ä 

Devenir une crèche écologique pas à pas  

Le 17 juin 2019 Ä

Sécurité Sanitaire des Aliments  

Du 25 au 26 mars 2019 Ä 

L’Hygiène en Crèche 

Le  11 avril 2019 Ä 

Le Nettoyage Ecologique en Crèche 

Le 10 octobre 2019 Ä 

Les bonnes pratiques d’hygiène alimentaire  

Le 8 novembre 2019 Ä 

 

 

 



 

 

NANTES 

HUB CREATIC  - 6 rue Rose Dieng-Kuntz - 44307 NANTES Cedex 

La Nutrition chez les 0-3 ans  Le 26 avril 2019 Ä

Du 3 au 5 décembre 2019 Ä 

Sécurité Sanitaire des Aliments  

Du 24 au 25 avril 2019 Ä 

Devenir une crèche écologique pas à pas 

Le 2 décembre 2019 Ä

Le Nettoyage Ecologique en Crèche 

 
TOULOUSE 

Centre d’Affaires IXION – Rue Gabriel Koenigs – 31300 Toulouse

 

Sécurité Sanitaire des Aliments  

Du 28 au 29 mars 2019 Ä 

La Nutrition chez les 0-3 ans 

Du   19 au 21 novembre 2019 Ä 

Les bonnes pratiques d’hygiène alimentaire  

Le  25 novembre 2019 

 

 

 

 

 

Devenir une crèche écologique pas à pas 

Le 26 novembre 2019 Ä 

Le Nettoyage Ecologique en Crèche 

Le  22 novembre 2019 Ä 

 Ä

 
 
 

 


