Programme des formations

SECALI

Parc d’Innovation de Mescoat
29800 LANDERNEAU

Tél : 06 8003 3174

Courriel : sguillou@secali.com
Enregistré sous le numéro
53290630029.

Cet enregistrement ne vaut pas
agrément de I'Etat




PRESENTATION DE SECALI

Créé en 1999 par Sylvie GUILLOU, docteur en
chimie fine, le cabinet SECALI accompagne les
collectivités territoriales et les entreprises
agroalimentaires dans la rédaction et la mise en
place du Plan de Maitrise Sanitaire et des
agréments communautaires.

Centre de Formation, SECALI organise des
formations pour leur personnel sur les themes
de la Sécurité Alimentaire et de la Méthode
HACCP, RS a 2YyYySa

servis en Restauration Collective pour les agents
territoriaux (creches, écoles, colléges).

Parallelement a cette activité, Sylvie Guillou a
développé une offre spécifique de formations
pour led SiloftAaasSySyida
Enfants et tissé des liens privilégiés avec de
nombreux responsables.

Sensible aux difficultés rencontrées au quotidien
par ces professionnels pour garantir le bien-étre
des enfants et des adultes, tout en assurant la

Quelques Références
1 ACEPP (Bretagne)

1 Association Familles Rurales (Finistére -
Gard ¢ Loire- Normandie)

Association Don Bosco ¢ Landerneau
Pavillon de la Mutualité - Bordeaux
AgDS - LYON

Ecole Diwan - Brest - Landerneau
SLEA - Lyon

Maison R SEnflin€e - Lannilis

Ville de Colombelles
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viabilité économique R S
formations inter ou intra sont proposées. Leur
objectif est RdPporter les réponses pertinentes
pour la rédaction du Plan de Maitrise Sanitaire,
du Plan Alimentaire, pour la mise en place des
LINE O S RidzNdBecamaifRaQssi la réalisation
de produits de nettoyage écologiques.

SECALI peut également vous aider a rédiger le
IziMS cette co- congtrucl}\on pegt étre réalisée

sursf‘eo 'é’.é? %w skyp . LA
PSSV NE RSa

La journée intitulée Devenir une creche
écologique pas a pas permet aux équipes de
réfléchir ensemble sur les pistes a travailler pour
établir la démarche écologique de

R oft @DHFSH t Aidsia 3By igedive est

réduit tout en réalisant des économies de
fonctionnement et en assurant une meilleure
j dzI £ A ac&ueil BeS faniill& et des salariés.
SECALI est partenaire du Réseau CERISE, et dans
ce cadre peut vous accompagner dans la mise
en place de la charte Eco-Créche.

Caisse Allocations familiales de Caen
Ville d'Echirolles
Ville de Colombes
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REMISE A NIVEAU « BONNES PRATIQUES D’HYGIENE ALIMENTAIRE »

Obijectifs pédagogique

A Rappeler les risques alimentaires

A Appliquerles. 2y ySa t NI GAljdzSa RQI @3As8yS

A Mettre en place et appliquer le plan de nettoyage

Public : Professionnels de la petite enfance ¢ Groupe de 12 personnes maximum

lfAYSY Gl ANB

Pré-Requis : Avoir suivi la formation Sécurité Sanitaire des Aliments de 3 jours dans le passé

Durée : 1 jour (7 heures)

Contenu

Les risques alimentaires, rappels

Les Bonnes Pratiques en cuisine de créche
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La réception des matieres premiéres

[ Q2NBFYyAalGA2Y Rdz GNIF OF Af
Les préparations froides

La chaine du froid et du chaud

Le service en différé pour les bébés

La gestion des stocks

Les déchets (préparation, service)

Le plat témoin

La Tracabilité

Le plan de nettoyage et de désinfection
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Les produits

Le matériel
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Le suivi
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SECURITE SANITAIRE DES ALIMENTS (basée sur la méthode HACCP)

Objectifs pédagogiques
Al LILJX AljdzSNJ £ Sa
A Maitriser les risques chimiques
A Maitriser le plan de nettoyage

A

02YyYy

Durée : 2 jours (14 heures)

LINJ G A lj dzS &

RQK&@3IASYS FEAY

Public : Cuisinier (iere), toute personne manipulant des denrées alimentaires - Groupe de 12 personnes

maximum

Contenu
Quizz
Les risques alimentaires, rappels
Les BonneBratiques

A » La Tracabilité
[ QK&3IAsYS RSa Y|y)\Lszf|L%;§Boofzf{§]§

- La réception des matieres premieres

- Les préparations froides

- La chaine du froid et du chaud

- Le refroidissement

- La gestion des stocks

- Les déchets (préparation, service)

- Les opérations spécifiques (déboitage,
décongélation, épluchage des

légumes...)
- La gestion des températures
- Le plat témoin

s Pratiques en biberonnerie
[ Sa NAaljdzSa OKAYAIldzSa f
Le plan de nettoyage et de désinfection

- Les produits
|

[ Sa NBIftSa RQSTFAOI OA
[ QsilrotAaasSySyad Sa €S
procédures

L'HYGIENE EN CRECHE

Obijectifs pédagogiques

AwSaLISO0 SNhgidsat NB I Sa
A Mettre en place et appliquer les protocoles Hygiéne

Durée : 1 jour (7 heures)

Public:I 3 Sy (i

Contenu

L’hygiéne du personnel
fLa tenue
I QKe3aAs8yS RSa YlIAya
flLes comportements aupres des enfants

L’entretien des locaux, du linge et des jouets

fLes produits

flLe matériel

fILes techniques a utiliser

fILe protocole de nettoyage, les enregistrements
IS O2yiNxtS RS
fILes consignes de sécurité

RQ

RQSY G NBGASY T édudekch jtuhel ehfdhl, purultdidgzS NA O dzf (i dzNJ
responsable technique - Groupe de 12 personnes maximum

L’hygiéne autour des repas
q Les biberons
i La préparation des repas (marche en avant, le

NB & LISO RS tF OKInysS

9 Le temps du repas... des moyens et des grands
L’hygiene autour du change
9 Comportements
Tt NBOlIdziA2ya ¢t

Bébé et compagnie

LINB y R NS

f QST T A Of @cbudilQes parents et de la fratrie

9 Sucettes et doudous



Devenir une créeche écologique pas a pas

Objectifs pédagogiques
A Mettre en place une politique écologique
A Assurer le bien étre des enfants a court et long terme mais aussi des adultes y travaillant
AMRAYAUGSNI f QAYLI OG RS fQFOGAGAGS adzNJ f QSYPANRYYSY

Durée : 1 jour (7 heures)

Public : professionnels travaillant dans le domaine de la petite enfance - Groupe de 12 personnes
maximum

Contenu
Origine, concept du Développement Durable
Les enjeux en créche
Les atouts de la démarche écologique

Les axes de travail a explorer

[ QFEAYSY Gl GA2y 0fS 0A2X £S48 OANDdIAGEA O2dzNIi &l
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Les couches (les lavables, les recycables)

Les jouets

Le tri sélectif et le recyclage

Les fournitures et consommables

[ QI @A QSYISNHAS

Les activités pédagogiques
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Les tableaux de bord

Mettre en place le suivi des actions entreprises



LE NETTOYAGE ECOLOGIQUE EN CRECHE

Objectifs pédagogiques
ALLAYAGSNI £ LRftdziAz2y RS £ QF AN Ayl SNRKRSdzNI
A Connaitre les produits de base
A Réaliser des produits R Q S y (iébblbgindesS y
A Mettre en place le plan de nettoyage

Durée : 1 jour (7 heures)

Public : professionnels travaillant dans le domaine de la petite enfance- Groupe de 10 personnes
maximum

Contenu

La pollution de I’air intérieur

 Laréglementation
I Les polluants les plus courants

L’entretien des locaux

9 Pourquoi nettoyer autrement?

 La réglementation des produits destinés a nettoyer des surfaces en contact avec les aliments

I Présentation des principaux produits utilisables et leurs associations possibles

Le bicarbonate

Le savon de Marseille

Le vinaigre blanc

Acide citrique

Savon en paillettes

[ Sa NBadzZ GFda 20iGSydza olylteasSa oF OGSNA2T NBadzA
Les écolabels et le nettoyage écologique

<<K<K<LKL<

Le matériel nécessaire a la réalisation de produits « maison » simples et efficaces
Réalisation de quelques préparations (nettoyant multi usages, liniment, lessive liquide)
[ QS y (iddsBuifdces, ¥ plan de nettoyage de la créche
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EDUCATION ALIMENTAIRE - NUTRITION CHEZ LES 0-3 ANS

Objectifs pédagogiques

A Réactualiser les connaissances sur la nutrition

At I NI A OA LISNJinkentdir€Xi8s Rnfiz@dd-etida leur famille

A Elaborer des menus conformes au GEMRCN

A Prévenir et prendre en charge les allergies alimentaires chez le jeune enfant
Durée : 3 jours (21 heures)

Public : Cuisinier (ére), éducateur (trice) jeunes enfants, puériculteur (trice) auxiliaire de puériculture -
Groupe de 12 personnes maximum

Contenu
Quizz pour faire le point sur ses connaissances

Le lien Alimentation - Santé
-] QS@2t dziA2y RS t1 O02yaz2yYYliAzy
- Les pathologies multifactorielles dont la nutrition est un déterminant essentiel

L’alimentation de I’enfant

-] S& 060S&a2Aya LIKeaAz2zf23AljdzSa Rdz y2dNNR&daz2y >

-1 Sa LINRGOSAYySas fALARSas 3t dzOARSaz GAll YAYySaA
Le GEMRCN (Groupe d'Etude des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition)

- Réglementation

- Définition, intérét et objectifs

-h dzi A f RQIFIYSEA2NIGA2Y | dz ljd2GARASY

- Les fréquences et les grammages recommandés pour nourrissons et jeunes enfants en créche,

Halte garderie ou structure de soins

L’éducation alimentaire, pour atteindre un meilleur équilibre nutritionnel
-l S& T 3IANRAzLISE RQlFfAYSyidaszs fSdNJ RAGSNRAGS 6RS@S
variété des aliments)
- La qualité des denrées alimentaires
- Les différentes composantes du go(t (les 5 sens)

-LesactionsameneNJ LJ2 dzNJ RS @St 2 LILISNI £ S 3I2HiG OKST ¢ 02 dz

(s}
Qax

La Technique des plans alimentaires pour respecter les fréquences recommandées
La Réalisation de grilles de menus a partir du plan alimentaire

Les allergies alimentaires
- Les principales allergies alimentaires : les aliments en cause, les 14 allergénes majeurs
- La diversification, comment prévenir les allergies
-[S tNr2Si RQ! OOdzSAf LYRAGARdAzZ f A&AS 6ljdzA X ljdzZt yYRX
- La réalisation des repas ou la prise en charge du panier repas



Pédagogie et Documents fournis

La présentation des interventions est réalisée par vidéoprojecteur.

t SRF3I23IAAS LI NLGAOALI GABSE FEOSNYFYy(Od |LIRNIA RQA
[ I O2LIAS R Setdes@BichiyrdéBchddiGugsisuk cB YSB apportée par les stagiaires sont

remis.

Plaquettes et affichettes RQA Y F2 NXY | G A2 Y

Suivi et évaluation

I £t QA&adzS RS OKIFIljdzS F2NXIFGA2Yy S dzyS FaaGSadqlriaArzy
FSdzZAt €S RQSYFNBSYSydG Said F2daNYyAS b f QSYLIX 2@ S dzNd
Uy v/ a RS OSNAFAOFGA2Y RS QI OljdAaArlAzy RSa 02y

de fin de formation.

Aprés 6 mois une évaluation a froid est adressée au stagiaire et un questionnaire intitulé "Mesurer le
0SYSTAOS RQdzf S ARYIARVINRS QBIMM I AaaSYSyidib Sad sS13

TARIFS

Formationljour165¢ y SiG & RS GIFES LI NJ LISNE2YYyS)oeftS NBLI &
Formation2jours:330e Yy Sia RS (I (k@paskelt N chalgeisi 2 ryfcipasit)
Formation3jours:485¢ y Sia RS GFES LI NJ LISNE2YYS ptSa NBLI

Conditions Générales de Vente

[ S OSYiUNB RS F2NXIGA2Y &n8 seshldp dnfeNEdBes énScas RNR A G |
dOAYAONRLIIA2Y & AyadzFFArAalyaSao

Le VSNB SYSY(d RQdzy estdor@aivdbdiaSignRuse dolariénvention de formation.

Pour toute inscription annulée moins de 72 heures avant la date du stage réalisé en inter, la

facturation est intégrale.

Pour chaque inscription, une convention de formation professionnelle, établie selon les textes

en vigueur, vous est adressée en 3 exemplaires dont un est a nous retourner signé.

[ FlLOGdzZNBE Said FRNBAasSS t f QA aafzbatikhdzddlal 3S | O
O2LIAS RS I FSdzAfttS RQSYIFINHSYSy(®



BULLETIN D’INSCRIPTION

Horaires : 9h00-12h00 / 13h00-17h_?0 Courrieldef QS G 0 E:XHAEBX BN BN XXX X X X
A retourner par courrier ou par mal XXX XXXXXXX DD

Créche : X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X XNom des personnes inscrites :
Rue:: X X X X X X @ ® X X XXX X X X X X XXXKXXXXXXXKXXXXXXXXXX

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

Codepostal:XXXXXXXXXXXXXXXXXXCD(DXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX
Ville : X X X X X X XEKXXKX X PP DX X

LANDERNEAU

Pépiniére d’entreprises - 4 rue Ingénieur Jacques Frimot - 29800 Landerneau

Nutrition chez les 0-3 ans Le 26 février 2019 A

Du 13 au 15 novembre 2019 A Devenir une Créche Ecologique Pas a Pas

Sécurité Sanitaire des Aliments Le 6 juin 2019 A

Du 28 au 29 mai 2019 A Le Nettoyage Ecologique en Créche

Les Bonnes Pratiques d’Hygiéne Alimentaire Le 7juin 2019 A
LYON

Centre d'Affaires Berthelot Entreprises - 320 avenue Berthelot - 69008 Lyon

Sécurité Sanitaire des Aliments Devenir une créche écologique pas a pas
Les 5 et 6 mars 2019 A Le 11 juin 2019 A
L’Hygiéne en Créche Les bonnes pratiques d’hygiéne alimentaire
Le 7 mars 2019 A Le 15 octobre 2019 A
Le Nettoyage Ecologique en Créche La Nutrition chez les 0-3 ans A
Le 12 juin 2019 A Du 16 au 18 octobre 2019 A
PARIS

SOFRADOM - 21 rue de Fécamp - 75012 PARIS
La Nutrition chez les 0-3 ans Devenir une créche écologique pas a pas
Du 5au 7 novembre 2019 A Le 17 juin 2019 A
Sécurité Sanitaire des Aliments Le Nettoyage Ecologique en Créche
Du 25 au 26 mars 2019 A Le 10 octobre 2019 A
L’Hygiéne en Créche Les bonnes pratiques d’hygiéne alimentaire

Le 11 avril 2019 A Le 8 novembre 2019 A



NANTES
HUB CREATIC - 6 rue Rose Dieng-Kuntz - 44307 NANTES Cedex

La Nutrition chez les 0-3 ans Le 26 avril 2019

Du 3 au 5 décembre 2019 A Devenir une créche écologique pas a pas
Sécurité Sanitaire des Aliments Le 2 décembre 2019

Du 24 au 25 avril 2019 A

Le Nettoyage Ecologique en Créche

TOULOUSE
Centre d’Affaires IXION — Rue Gabriel Koenigs — 31300 Toulouse

Sécurité Sanitaire des Aliments

Du 28 au 29 mars 2019 A Devenir une créche écologique pas a pas
La Nutrition chez les 0-3 ans Le 26 novembre 2019

Du 19 au 21 novembre 2019 A Le Nettoyage Ecologique en Créche

Les bonnes pratiques d’hygiéne alimentaire Le 22 novembre 2019

Le 25 novembre 2019



